
Menüs

MENÜ 1
Gemischter Blattsalat mit Hausdressing
Ofenfleischkäse mit Rosmarinkartoffeln, Ofenzwiebeln und Senf
Verschiedene Dessertvariationen im Glas serviert

(nur auf Vorbestellung)� CHF 35.– P.P.

MENÜ 2
Kleiner Haussalat mit Oliven, Cherrytomaten und Büffelmozzarella
Zart gegarte Pouletbrust mit Ofengemüse, Rosmarinkartoffel und 
Palavrion Haussauce
Verschiedene Dessertvariationen im Glas serviert

� CHF 45.– P.P.

MENÜ 3
100% «Bio-Knospe» Rindfleisch-Tatar mit Brioche Toast
Schottisches Lachssteak aus dem Ofen mit Salzkartoffeln, 	
Blattspinat und Ananas-Limonen-Chutney 
Verschiedene Dessertvariationen im Glas serviert 

� CHF 59.– P.P.

MENÜ 4
Avocado-Tatar mit hausgeräuchertem Lachs
Zart gegartes Rindssteak mit Kartoffelgratin, saisonalem 
Gemüse und Chimmichurri
Verschiedene Dessertvariationen im Glas serviert 

� CHF 65.– P.P.

MENÜ 5
Hausgeräucherter Lachs mit Apfel-Meerrettich-Creme 
und Brioche Toast
Argentinisches Rindsentrecôte (200g) mit Cafe de Paris-Butter 
und Kartoffelgratin
Verschiedene Dessertvariationen im Glas serviert 
								      
						      CHF 75.– P.P.

APERITIV
Lillet Spritz Hibiskus aufgefüllt mit Prosecco La Calle 		
(oder ein Glas Wein oder Bier) 

UNSERE BESTEN VORSPEISEN
100% Bio Knospe Rindfleisch Tatar, Lachs Tatar 
und Avocado Tatar serviert mit Brioche-Toast und Butter 

UNSERE BESTEN HAUPTGÄNGE
Palavrion Beef-Cut (Rindssteak), Pouletbrust, Kalbsbratwurst
und knusprige Pouletflügel mit verschiedenen Grillsaucen,
Pommes Frites, gemischter Salat und Grillgemüse

DESSERT
Ihre Traumsorte Mövenpick Eiscreme nach Wahl 

� CHF 59.– P.P.

Serviert «Family Style” auf Platten zum Teilen
Gerne passen wir auf Vorbestellung das Menü nach Ihren individuellen
Wünschen an. Der Preis variiert je nach Angebot.

SIE LEGEN WERT AUF ERSTKLASSIGES ESSEN UND EIN AUTHENTISCHES AMBIENTE FÜR SICH UND IHRE GÄSTE? 
DANN FEIERN, GENIESSEN UND PALAVERN SIE BEI UNS RUND UM DEN OFFENEN FLAMMENGRILL ODER IN UNSEREM ELEGANTEN WEINRAUM.              

OB KITCHEN PARTYS ODER LECKERE GRUPPENMENÜS – BEI UNS WIRD IHR RESTAURANTBESUCH EINZIGARTIG.

AB 10-190 PERSONEN AB 2 - 190 PERSONEN SERVIERT

GRUPPENMENÜ PALAVRION MENÜ



Räumlichkeiten

Kitchen Party

Palavrion Grill & Bar Zürich, Beethovenstrasse 32, CH-8002 Zürich Tel: +41 44 286 54 54 E-Mail: palavrion-zuerich@marche-int.com

APERITIF
Willkommens-Aperitif 
mit hauchdünnen Gourmet-Pizzen 

LACHS-SHOW
Hausgeräucherter Lachs am Stück
mit Apfel-Meerrettich-Creme und frischem Meerrettich 

TATAR-SHOW
100% Bio Knospe Rindfleisch Tatar, Lachs Tatar 
und Avocado Tatar 

HAUPTGANG-SHOW
Zart gegartes Rindssteak  mit verschiedenen Saucen und 
Rosmarinkartoffeln, knusprige Spareribs mit Rosmarin-Honig-
Marinade, BBQ-Sauce und Süsskartoffel-Frites, verschiedene kna-
ckige Würste vom Grill mit mediteranen Grillgemüse, Ziegenkäse 
mit Safran-Sauerrahm und saisonalen Grillgemüse

UNSER WEINRAUM: PERFEKT FÜR KLEINERE FEIERN 
ODER TAGUNGEN BIS MAXIMAL 20 PERSONEN
Entspannte und gehobene Atmosphäre. Inmitten unserem Wein-
lager bietet der abschliessbare Raum mit Vorhängen entsprechende 
Privatsphäre. Für Präsentationen oder Sportübertragungen steht 
ein eingebauter Screen zur Verfügung. 

ANZAHL SITZPLÄTZE:	 Restaurant: 190		  Essbar: 19	 Wintergarten: 116		 Galerie: 39	 Weinraum: 20

DAS PALAVRION EXKLUSIV FÜR SIE AM WOCHENENDE
MIETEN SIE DAS GESAMTE RESTAURANT FÜR IHREN EVENT!
Ab einer Mindestkonsumation von CHF 5000 ist die Raummiete 
kostenlos. Nur am Wochenende verfügbar. Gerne erstellen wir 
eine persönliche Offerte für Sie! 

DESSERT-SHOW “WELCOME TO THE JUNGLE”
Crème Brûlée, Zitronentiramisu mit Limoncello, frische Früchte, 
Schokoladenmousse, Marshmellows, Schokoladenbrownies und 
Panna Cotta 

GETRÄNKE
Hauswein weiss und rot (Sauvignon blanc und Primitivo von 
Mövenpick), Lokales Bier vom Fass, Wasser (spritzig und still), 
Softdrinks hausgemachte Limonaden mit Kräutern und Früchten

� CHF 120.– P.P.

Gerne passen wir das Essen und die Getränke auf Ihre Bedürfnisse an.
Der Preis pro Person variiert nach Anzahl Personen und Angebot.
Auf Wunsch stellen wir Ihre Kitchen Party unter ein besonderes Motto 
wie Italien,Summer of 69, Après Ski Party oder Halloween.

Film Italien-Kitchen Party:

UNSER TIPP FÜR EINEN AUSSERGEWÖHNLICHEN EVENT: NEBEN BEEINDRUCKENDEN FOOD-SHOWS
ERWARTET SIE MIT UNSERER ANIMATIONS-CREW UND UNSEREM DJ VIEL SPASS UND LOCKERE STIMMUNG. 

DIE GÄSTE KÖNNEN AUF WUNSCH DIE GRILLZANGE MITSCHWINGEN UNDERHALTEN VON DEN PALAVRION KÖCHEN EXPERTENTIPPS. 

AB 30-240 PERSONEN

FOOD HIGHLIGHTS


